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Cuvée Tradition

Blanc 2006

Appellation :
AOC Minervois

Cépages :
100% Grenache blanc.

Vinification :
Macération pelliculaire pendant une journée puis
pressurage ; aprés débourbage, fermentation avec contréle
des températures pendant plus d’un mois.

Dégustation :
Robe brillante aux reflets ocre.
Le nez présente une belle finesse autour de notes de fleurs
blanches et d’anis.
La bouche est pleine, relevée, avec des arbmes floraux tres
frais ; la finale est longue et soutenue.

Commentaires :
Vin blanc atypique, qui accompagnera trés bien tapenade,
bouillabaisse et autres plats relevés.

Conditionnement :
Bordelaise tradition de 75 cl.




