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Cuvée des Oliviers

Rouge 2005

Appellation :
Vin de Pays des Coteaux de Peyriac

Cépages :
30% Cabernet-Sauvignon, 30% Carignan, 20% Cinsault,
10% Syrah et 10% Grenache.

Vinification :
Traditionnelle égrappée avec contréle des températures.

Dégustation :
La robe est brillante, rouge rubis.

Le nez présente une agréable fraicheur aromatique, avec
un fruité riche et intense sur des notes de fruits rouges tres
mars.

La bouche est ronde, bien en chair, persistant sur un
agréable fruité et un tanin discret et doux.

s
HASGASKIER, 1.3, LIGNARDT

Commentaires :

Elégance et fraicheur caractérisent ce vin qui
accompagnera un thon mariné aux aromates, des calamars
a la plancha ou encore des plats cuisinés a I'huile d’olive.

Conditionnement :
75 cl.




