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Cuvée des Oliviers

Blanc 2006

Appellation :
Vin de Pays des Coteaux de Peyriac.

Cépages :
90% sauvignon, 10% grenache blanc.

Vinification :
Macération pelliculaire pendant une journée puis
pressurage ; aprés débourbage, fermentation avec contréle
des températures pendant plus d’un mois.

Dégustation :

Robe aux reflets dorés. Beaucoup de fraicheur et de
finesse. Notes d’agrumes (essentiellement citron). Peut se
servir en apéritif. Accompagnera trés bien poissons, huitres

et crustacés.

Conditionnement :
Bordelaise blanche de 75 cl.




